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Kotlety z boczniakami i serem

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

. 30 min .

kotlety schabowe - 3 szt.
boczniaki - 150 g

cebula - 0,5 szt.

masto - 1 tyzka

sol, pieprz, sos sojowy - - do

. 3 porcje

maka pszenna - - troche
butka tarta - - troche

ser z6tty - 30-50 g

ptatki kukurydziane - 3-4 tyzka
olej do smazenia - - troche

smaku
jajka - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Mieso umy¢, osuszy¢, zbi¢ ttuczkiem,
oproszy¢ solg i pieprzem. Na rozgrzanym masle
zeszkli¢ posiekang cebule, wsypaé pokrojone

w paski boczniaki, podsmazy¢. Doprawic¢ do
smaku solg, pieprzem i sosem sojowym.

KROK 2: Przygotowane migeso oproszy¢ maka,
zanurzy¢ w roztrzepanych jajkach i obtoczy¢
w butce tartej. Smazy¢ na rozgrzanej oliwie

z obu stron na ztoty kolor.

KROK 3: Usmazone kotlety utozy¢ w naczyniu
zaroodpornym, wtozy¢ porcje grzybéw, posypaé
startym z6ttym serem i ptatkami kukurydzianymi.
Wstawi¢ na 1-2 minuty do nagrzanego do 200
stopni piekarnika.
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