gotuj w stylu eko.p!

Krazki cytrynowo-cynamonowe

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

oB . 30 min . . 1 porcja

maka tortowa - 250 g cynamon mielony - 0,5 tyzeczka
z6ttka - 3 szt. soda oczyszczona - 1/3-1/2
masto - 20 g tyzeczka

sOl - - szczypta

cukier puder do posypania - -
troche

olej do smazenia - - troche

Smietana gesta - 0,5 szklanka
otarta skérka z cytryny - 1 tyzeczka
rum - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Na stolnice przesia¢ make, dodaé
rozpuszczone masto, zéttka, skorke cytrynowa,
rum, szczypte soli, Smietane wymieszang z sodg
oczyszczong. Zagniesé ciasto i doktadnie
wyrobi¢. Nastepnie rozwatkowac na grubo$c¢ 4-5
mm i szklaneczkg wykrawaé krazki. Smazy¢

w gtebokim ttuszczu z obu stron, na jasno ztoty
kolor. Usmazone osaczy¢ z nadmiaru ttuszczu
na papierowym reczniku. Posypa¢ cukrem
pudrem wymieszanym z cynamonem.
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