gotuj w stylu eko.p!

Krazki z ciasta drozdzowego

,; Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . . 1 porcja

maka pszenna - 2 szklanka jajka - 3 szt.

masto - 10 dag drozdze Swieze - 3 dag
Smietana - 100 ml cukier - 10 dag

mleko - 100 ml sol - 0,5 tyzeczka

. Dodatkowe info: Upieczone krazki mozna oprészy¢ cukrem pudrem z wanilia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze pokruszy¢ do miski, wymieszac z cieptym mlekiem i 2-3 tyzkami maki, przykry¢

i pozostawi¢ do wyro$niecia. 2 z6ttka utrze¢ z cukrem do biatosci. Biatka ubi¢ na sztywng piane. Do
rozczynu wsypac pozostata, przesiang make, szczypte soli, zéttka, Smietane, biatka i roztopione,
przestudzone masto, doktadnie ciasto wyrobi¢. Przykry¢ Sciereczka, odstawi¢ w ciepte miejsce do
wyrosnigcia. Nastepnie z ciasta formowac wateczki i zwing¢ w krazki. Utozyé na wytozonej papierem
do pieczenia blaszce, posmarowac roztrzepanym jajkiem. Piec na ztoty kolor w temp 180 stopni.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/krazki-z-ciasta-drozdzowego


http://www.tcpdf.org

