
 

Krem z białej czekolady

paulina2157  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 35 min  łatwy  3 porcje

 

  Składniki:

 

czekolada biała - 1 szt.

 

czekolada gorzka - 1 szt.

 

wiórki kokosowe - 3 łyżka

 

 

żółtko - 2 szt.

 

śmietana 18% - 150 ml

 

wanilia laska - 1 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Białą czekoladę roztopić na parze. Dodać do czekolady śmietanę i wymieszać. Żółtka ubić

na parze z miąższem z laski wanilii. Stopniowo dodać masę czekoladową do masy żółtkowej

i wymieszać.

Przelać do pucharków. Posypać wiórkami kokosowymi.

Gorzką czekoladę rozpuścić, wylać na blaszkę cienką warstwą. Gdy zastygnie ściągać za pomocą

szpachelki.

Wiórki czekoladowe kłaść na krem z białej czekolady.
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