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Polecane na: ciasta

oB .80min .

ciasto francuskie - 1 opakowanie
KREM: -

mleko - 0,9 litr

maka ziemniaczana - 10 dag
maka tortowa - 8 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Mrozone ciasto francuskie podzieli¢ na dwie réwne czesci i kazdg osobno upiecz, ostudzic.
Maki ze sobg wymieszac a nastepnie rozprowadzi¢ w 200 ml mleka. Do miski wbi¢ jajka, wsypaé
cukier waniliowy i zwykty cukier do smaku, cato$¢ ubi¢ na gesta jasng mase. Pozostate mleko
zagotowac. Na gotujace sie mleko wla¢ maki energicznie mieszajac aby nie powstaty grudki i masa
sie nie przypalita, nastepnie wla¢ mase jajeczng. Gdy masa zgestnieje zdjaé z ognia i ostudzi¢. Na
jedno upieczone ciasto francuskie wytozy¢ krem i przykry¢ drugim plackiem. Obficie posypaé cukrem

pudrem.

Kremowka na ciescie francuskim

. 14 porciji

cukier waniliowy - 32 g
z6ttko - 2 szt.

jajko - 3 szt.

cukier - do smaku
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