
 

Krewetki w sosie z szafranem

paulina2157  

Polecane na: przystawki i przekąski    

 

  Warto wiedzieć:

 

 25 min  trudny  3 porcje

 

  Składniki:

 

krewetki białe - 250 g

 

masło - 3 łyżka

 

sól morska - do smaku

 

wino białe - 100 ml

 

 

kolendra posiekana - 2 łyżka

 

śmietana kremówka - 1/2 szklanka

 

szfran - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Oczyszczone krewetki podsmażyć około 3 minut na roztopionym maśle. Wlać wino

i smażyć na małym ogniu aż wino odparuje do połowy.

 KROK 2: Doprawić do smaku, wymieszać z kolendrą. Wlać śmietanę i dodać szafran, wymieszać,

smażyć aż sos zredukuje.
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