
 

Krewetki z kolendrą

paulina2157  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 25 min  łatwy  3 porcje

 

  Składniki:

 

krewetki białe - 250 g

 

masło - 3 łyżka

 

czosnek - 1 ząbek

 

 

sól morska - do smaku

 

wino białe - 100 ml

 

kolendra posiekana - 2 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Krewetki oczyścić z pancerzyków i wypłukać.

Masło roztopić i podsmażyć na nim chwilę przeciśnięty przez praskę czosnek. Dodać krewetki

i smażyć 3-4 minuty mieszając. Wlać wino i smażyć aż odparuje.

Wymieszać z kolendrą i doprawić do smaku solą morską.
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