
 

Krewetki z makaronem i parmezanem

Barbara Strużyna  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): francuska, arabska, arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  3 porcje

 

  Składniki:

 

makaron - 250 g

 

krewetki (mrożone) - 200 g

 

oliwa - trochę

 

masło - trochę

 

wino białe (nie słodkie) - 1 szklanka

 

 

czosnek - 4-5 ząbek

 

natka pietruszki - 1/2 pęk

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Makaron gotujemy wg przepisu na opakowaniu.

 KROK 2: Obieramy czosnek i kroimy go

w paseczki. Myjemy w zimnej wodzie natkę

pietruszki i szatkujemy listki.

 KROK 3: Krewetki przekładamy na durszlak

i przelewamy gorącą wodą. Na patelni

wylewamy oliwę i masło. Wykładamy krewetki

i czosnek, dusimy chwilę i podlewamy winem.

Redukujemy sos. Przyprawiamy. Na koniec

duszenia dodajemy natkę pietruszki.

 KROK 4: Mieszamy sos z makaronem, wykładamy na talerze i posypujemy parmezanem.

Smacznego!!
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