gotuj w stylu eko.p!

Kruche babeczki z pieczarkami

,‘. Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . . 1 porcja

maka pszenna - 2 szklanka olej - 1 tyzka

masto - 25 dag butka tarta - 1 tyzka

z6ttka - 3 szt. sOl, pieprz - do smaku
pieczarki - 30 dag ttuszcz do foremek - troche

cebula - 1 szt.

. Dodatkowe info: Babeczki kruche z farszem pieczarkowym to wspaniaty i efektowny
dodatek do czerwonego barszczu. Polecam.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cebule drobno posiekac i zeszkli¢ na
rozgrzanym oleju. Pieczarki umyc i zetrze¢ na
tarce o duzych oczkach, dodac do cebuli

i smazy¢ do odparowania wody. Nastepnie
dodacé butke tartg, przyprawi¢ do smaku solg

i pieprzem, wymieszac. Make przesiac, posiekaé
z zimnym mastem, dodaé z6ttka, doktadnie

i szybko zagnie$¢ ciasto. Foremki babeczek
posmarowac ttuszczem, wylepi¢ cienko
rozwatkowanym ciastem. Wtozy¢ porcje
przygotowanego farszu, przykry¢ krazkiem
ciasta, naktué¢ wykataczka i wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec w temp 190 stopni
na ztoty kolor, okoto 15 minut.
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