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.‘. Stokrotka

~ Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

>t [ 50 min []

maka tortowa - 3 szklanka

budyn Smietankowy - 1
opakowanie

masto - 20 dag
smalec - 5 dag
cukier puder - 15 dag
z6Mtko - 1 szt.

puree z dyni - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia, budyniem i cukrem pudrem, posiekac
z mastem, podzieli¢ na trzy czeséci.

Do jednej czesci dodaé kakao, zéttko i 2 tyzki
$mietany.

KROK 2: Do drugiej czesci dodac puree z dyni,
tyzke Smietany i widrki kokosowe.

KROK 3: Do trzeciej czesci dodac otartg skérke
z cytryny i reszte $mietany. Kazdy kolor ciasta
oddzielnie zagnies¢ i rozwatkowac.

KROK 4: Posmarowag biatkiem utozy¢ jedno na
drugim, zwing¢ w rolade. Zawing¢ w folie
spozywcza, wtozy¢ do zamrazalnika na 15
minut. Nastepnie pokroi¢ w 1 cm krgzki

KROK 5: Po dwa krazki uktada¢ obok siebie
i przez $rodek dos$¢ mocno Scisnggé.

KROK 6: Ostrym nozem nacigé w czterech
miejscach tworzac kwiatuszki tak jak na zdjeciu.

Kruche ciasteczka w trzech kolorach

. 1 porcja

wiorki kokosowe - 3 tyzka

otarta skorka z cytryny - 1 tyzeczka
kakao - 2 tyzka

Smietana gesta - 5 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
biatko - 1 szt.
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KROK 7: Utozy¢ na blaszce wytozonej papierem
do pieczenia i wtozy¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec w temp. 180 stopni okoto 15 minut.
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