
 

Kruche ciasteczka z gotowanych żółtek

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

jajka ugotowane na twardo - 7 szt.

 

surowe jajko - 1 szt.

 

masło - 250 g

 

cukier puder - 20 dag

 

 

mąka pszenna - 25 dag

 

cukier waniliowy - 20 g

 

marmolada - 20 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Żółtka z gotowanych na twardo jajek zetrzeć na tarce lub zmielić w maszynce do orzechów.

Mąkę przesiać na stolnicę, dodać masło, dokładnie posiekać. Następnie wsypać cukier puder, cukier

waniliowy, starte żółtka i całe surowe jajko, posiekać nożem i szybko zagnieść ciasto. Rozwałkować

na grubość pół cm i małą szklaneczką wycinać krążki, układać na przygotowanej blaszce. Włożyć do

nagrzanego piekarnika i piec w temp 180 stopni około 12-15 minut. Po upieczeniu ostudzić,

przekładać marmoladą lub masą.
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