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Kruche ciasto wisniowe

‘. Iwona Kuczer

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . tatwy . 12 porcji

. Skiadniki: ciasto: zimne masto - 200 g masa wisniowa: wisnie w zalewie
s6ltka (duze, biatka zuzyjemy do  1Ub z kompotu - 2 szklanka
piany) - 4 szt. sok odlany z wiéni lub kompotu -

maka pszenna typ 550 - 3 szklanka 300 M|
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  Kisiel wisniowy Amylon - 2 szt.

s6l - 1 szczypta cukier puder - 1/3 szklanka
maka migdatowa - 2 tyzka kisiel wisniowy Amylon - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z podanych sktadnikdéw szybko
zagniatamy ciasto. Bedzie dos$¢ suche, jesli nie
bedzie chciato sie klei¢ mozemy dodac¢ ok.

2 tyzek lodowatej wody. Zagniecione ciasto
odstawiamy na 30 minut do loddwki.

KROK 2: Sok lub kompot wlewamy do rondelka,
zagotowujemy. Do gotujacego wsypujemy
szybko kisle, mieszamy doktadnie. Dodajemy
wisnie, mieszamy, zostawiamy do
przestygniecia.

Biatka ubijamy na piane, pod koniec ubijania
dodajac cukier i kisle. Doktadnie mieszamy.
Okragta forme o $rednicy 26 cm wyktadamy
papierem do pieczenia. 2/3 ciasta $cieramy,
wylepiamy doktadnie foremke. Posypujemy
mielonymi migdatami.

KROK 3: Na ciasto wyktadamy mase wisniowg
i delikatnie rozprowadzamy po ciescie. Na mase
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wyktadamy piane, wyrownujemy. Na wierzch
piany delikatnie $cieramy pozostate 1/3 ciasta.
Pieczemy 40-50 min w temp. 180 st. C.
Smacznego :-)
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