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AT TR I MR HFFL

Kruche ciasto ze sliwkami i serem

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 100 min

Ciasto -

maka tortowa - 2 szklanka

cukier puder - 1/2 szklanka

masto - 12 dag

jajko - 1 szt.

cukier waniliowy - 16 g

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Sliwki wegierki - 1 kg

herbatniki - 35 dag

Masa serowa -

. tatwy

. 20 porcii

masto - 5 dag

z0Htko - 1 szt.

jajko - 1 szt.

cukier puder - 1/2 szklanka
cukier z wanilig - 2 tyzeczka
budyn waniliowy - 1 opakowanie
Kruszonka -

maka tortowa - 1 szklanka
cukier krysztat - 10 dag

masto - 10 dag

ser ttusty z wiaderka - 1/2 kg

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski przesia¢ magke wymieszang
z proszkiem do pieczenia. Doda¢ zimne masto
utarte na tarce o duzych otworach, cukier puder,
cukier waniliowy, posiekaé i szybko zagniesé
ciasto. Wtozy¢ do woreczka foliowego i na p6t
godziny do lodowki.

KROK 2: masa serowa Z6ttko, cate jajko, masto,
cukier zmiksowac, doda¢ ser i budyn,
wymieszaé. Ciasto rozwatkowac, wtozyé na
blaszke wytozong papierem do pieczenia

o wymiarach 21/35 cm, posypac¢ pokruszonymi
herbatnikami. Lyzkg utozy¢ stozki z sera i $liwki
skorka do dotu.

KROK 3: Po wierzchu posypac kruszonka.
Ciasto wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec
przez 45-50 minut w temp 180 stopni.

KROK 4: Ostudzone ciasto pokroi¢ na kawatki.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/kruche-ciasto-ze-sliwkami-i-serem


http://www.tcpdf.org

