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Kruche cynamonki z pomaranczowa
skorka

‘ Stokrotka

| Polecane na: ciasta

. Dodatkowe info:

~ Kuchnia (region): polska

[l 50 min . . 1 porcja

ciasto - Dodatkowo: -

maka pszenna - 2 szklanka cynamon mielony - 1 tyzka
masto - 12 dag przyprawa do szarlotki - 2 tyzka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier puder - 1/2 szklanka woda - 3 tyzka

z6ttka - 3 szt. biatko - 1 szt.

Smietana gesta - 1 tyzka cukier perlisty - troche

otarta skérka z pomaranczy - 1

tyzeczka

Ciasteczka o delikatnym smaku pomaranczy z dodatkiem cynamonu
i przyprawy do szarlotki to rarytas, ktéremu nie mozna sig oprzec.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Na stolnicy wymiesza¢ make

z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem,
posiekac¢ z mastem. Doda¢ zéttka, Smietane
i skérke pomaranczowa, zagnies¢ ciasto.

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac na grubosé
1,5-2 mm. Posmarowac¢ woda wymieszang

z tyzeczka cukru waniliowego, posypaé
cynamonem i przyprawg do szarlotki. Zwing¢ jak
rolade, zawingé w folie spozywcza, wtozy¢ do
zamrazalnika na 10-15 minut.

KROK 3: Schtodzony rulon z ciasta wyjac¢ z folii,
ostrym nozem zrobi¢ 4 naciecia i odciac.

KROK 4: Rozktada¢ jak kwiaty na blaszce
wytozonej papierem do pieczenia. Posmarowac
biatkiem wymieszanym z cukrem waniliowym

i posypac cukrem perlistym.

Blaszke z ciasteczkami wtozy¢ do piekarnika
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nagrzanego do 180 stopni i piec okoto 10-15
min.
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