
 

Kruche migdałowe tartaletki z deserem

ryżowym

Magdalena Nagler - foodmania  

Polecane na: ciasta, desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

spód: mąka migdałowa - 200 g

 

spód: masło z nerkowców - 2 łyżka

 

spód: sok pomarańczowy - 4 łyżka

 

 

dodatki: czekoladowy deser ryżowy

- 1 opakowanie

 

dodatki: orzechy pecan - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Kruche migdałowe spody i słodkie wypełnienie- sposób na

podwieczorek!

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę wymieszać z sokiem i masłem

z nerkowców- wyrobić ciasto.

 KROK 2: Formy wyłożyć ciastem i piec około

15-20 minut w 175 stopniach.

 KROK 3: Do gotowych spodów nałożyć deser,

a na wierzchu położyć orzechy pecan.
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