
 

Kruche paluszki migdałowe

Iwona Kuczer  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

migdały mielone (mąka migdałowa)

- 100 g

 

mąka - 250 g

 

cukier waniliowy - 4 łyżeczka

 

 

masło - zimne i pokrojone na małe

kawałki - 200 g

 

cukier puder - 50 g

 

  Dodatkowe info:

 

Kruche, rozpływające się w ustach, idealne na Święta. Błyskawicznie

się je robi, a jeszcze szybciej zjada :-) Polecam.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Z podanych składników szybko zagnieść kruche ciasto. Formować paluszki i układać je na

blasze wyłożonej papierem do pieczenia. Piec ok 10-15 minut w temp. 140 st. C. Uważać, żeby za

mocno nie zbrązowiały, muszą być złote. Ciepłe obtaczać w cukrze pudrze.

Smacznego.
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