gotuj w stylu eko.p!

Kruche slimaczki z dynia, orzechami i
Zurawing

‘ Stokrotka

Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 30 min . . 1 porcja

Sktadniki ciasta: - Dodatki: -
maka pszenna - 30 dag cynamon mielony - 2 tyzeczka
masto - 10 dag suszona zurawina - 1/2 szklanka
puree z dyni - 10 dag orzechy wtoskie siekane - 1/2
cukier puder - 8-10 dag szklanka

jajko - 1 szt.

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka

ekstrakt waniliowy - 1 tyzka cukier waniliowy - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Do ciasta zamiast puree z dyni mozna dodac 3 z6ttka i 2 tyzki gestej
Smietany. Zamiast cynamonu mozna dodac¢ gotowg przyprawe do

szarlotki, jest wySmienita.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia, posieka¢ z mastem. Dodac cukier
puder, ekstrakt waniliowy i puree z dyni, szybko
zagnies¢ ciasto.

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac¢ na grubos$c¢ 0,5
cm, oprészy¢ mielonym cynamonem. Posypac
posiekanymi orzechami i zurawing.

KROK 3: Zwing¢ jak rolade, zawingé w folie
i wtozy¢ do zamrazarki na 10 minut.

KROK 4: Schtodzone ciasto ostrym nozem
pokroi¢ na 1 cm plasterki.

KROK 5: Utozy¢ na blaszce wytozonej papierem
do pieczenia, posmarowac jajkiem
wymieszanym z cukrem waniliowym.

Blaszke z ciasteczkami wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika do 180 stopni i piec okoto 15 minut.
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