gotuj w stylu eko.p!

Krucho-drozdzowe pierogi z pieczarkami

; Renixx

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

. Warto wiedziec: [l 60 min . . 1 porcja

. Skiadniki: maka pszenna - 60 dag s6l - do smaku
drozdze swieze - 5 dag pieczarki - 1/2 kg
masto - 10 dag olej - 4 tyzka
jajka - 2 szt. butka tarta - 1 tyzka
mleko - 1 szklanka cebula - 1 szt.
cukier - 1 tyzeczka ser z06tty straty - 10 dag

. Dodatkowe info: Pierozki drozdzowe z pieczarkami i zéttym serem to wySmienity
dodatek do czerwonego barszczu.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze pokruszy¢ do miski, wsypaé cukier, rozetrzeé i wymieszac z cieptym mlekiem.
Nastepnie dodaé rozpuszczone, przestudzone masto, jaja, make, sél i doktadnie wyrobi¢. Umyte
pieczarki zetrze¢ na tarce i duzych oczkach lub drobno posiekac. Na rozgrzanym oleju zeszkli¢
posiekang cebule, wsypac pieczarki, podsmazy¢. Przestudzi¢ i wymieszaé z serem i butkg tarta,
doprawi¢ do smaku solg, pieprzem i sosem sojowym. Ciasto rozwatkowag tak jak na pierogi,
szklankg wycinac krazki, naktada¢ nadzienie i formowac pierozki. Utozy¢ na wytozonej papierem po
pieczenia blaszce i wtozy¢ do piekarnika. Piec w nagrzanym do 180 stopni piekarniku okoto 15-20
minut.
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