gotuj w stylu eko.p!

Kruchutkie ciacho z rabarbarem i
wisniowg pianka :)

; Zdrowie na jezyku

Polecane na: ciasta

[l 120 min . tatwy . 1 porcja

CIASTO: Maka - 3 szklanka CIASTO: Cukier trzcinowy - 5 tyzka
CIASTO: Zottka - 5 szt. OWOCE: Rabarbar - 1 kg

CIASTO: Proszek do pieczenia -2 OWOCE: Cukier trzcinowy - 5 tyzka
tyzeczka PIANKA: Biatka jaj - 5 szt.

CIASTO: Cukier waniliowy/aromat - PIANKA: Kisiel wiéniowy -1

do smaku opakowanie

CIASTO: Masto migkkie - 125 g PIANKA: Cukier trzcinowy - 5 tyzka
CIASTO: Mieko - 1/3 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: CIASTO: Wszystkie sktadniki taczymy
ze sobg i zagniatamy ciasto. Dzielimy na dwie
nierébwne czesci ;) Jedna to 2/3 ciasta, a druga
to 1/3. Wktadamy do zamrazalki.

KROK 2: WARSTWA OWOCOWA: Rabarbar pokroi¢ w niewielkie kawateczki i wymieszac z cukrem.

KROK 3: PIANKA: Biatka nalezy ubi¢. W trakcie ubijania dodawac cukier i kisiel.

KROK 4: Wyciagamy z zamrazalnika wiekszg cze$¢ ciasta i watkujemy je, aby wytozyé nim spéd
i boki blaszki, ktorg nalezy wyscieli¢ papierem do pieczenia. Nastepnie naktadamy warstwe
rabarbaru, a na rabarbar rbwnomiernie rozsmarowujemy pianke. Mniejszg czes¢ ciasta (dobrze
zmrozong) trzemy na tarce o grubych oczkach, pokrywajac wierzch ciasta. Wktadamy do
nagrzanego piekarnika na 180* i pieczemy ok. 45 min.
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