gotuj w stylu eko.p!

Kruchy placek ze sliwka

& Bozena1960

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o> [l 60 min . . 18 porcji

ciasto - mgka pszenna - 300 g proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
masto zimne - 200 g kruszonka - masto zimne - 50 g
cukier-120 g cukier drobny - 50 g

cukier waniliowy - 2 tyzeczka maka pszenna - 100 g

z6ttka - 2 szt. dodatkowo; sliwki - 800 g
Smietana gesta - 1 tyzka cukier puder - 3 tyzka

sél - 1/3 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski przesia¢ make, oba cukry i sél.

Dodac¢ zimne masto pokrojone w kawatki.

Sktadniki posieka¢ nozem,dodac¢ zéttka, Smietane i szybko zagniesé ciasto.

Z ciasta uformowac kule, owing¢ folig spozywcza i wtozy¢ do lodéwki na 30 minut.
W miedzy czasie rozmrozic $liwki.

Kruszonka;

Do miski wsypaé make, cukier oraz kawatki masta i rozdrabnia¢ sktadniki palcami, by powstaty
grudki, czyli nasza kruszonka.

Kruszonke wtozy¢ do lodowki.

Z lodéwki wyjaé ciasto i rozwatkowac na grubo$¢ okoto 1 cm.

Ciasto wtozy¢ do $redniej wielko$ci blaszki, oprészy¢ delikatnie maka.

Na wierzchu utozyc sliwki, pamietajac o tym aby sliwki utozy¢ skérkg do dotu, sliwki lekko wcisng¢
w ciasto,a nastepnie posypaé kruszonka'

Ciasto wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni i piec 40 - 45 minut.

Po upieczeniu i wystudzeniu ciasto oproszyé cukrem pudrem.
Czas przygotowania do 60 minut + czas pieczenia.
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