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Kuleczki z miesa z oliwkami i papryka

.l. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

. Warto wiedzieé: . 40 min . tatwy . 6 porcji

. Skladniki: migso wieprzowe bez kosci - 30-35 pieprz - do smaku
dag oliwki czarne - 15-18 szt.
jajko - 1 szt. papryka czerwona - 1/4 szt.
maka ziemniaczana - 1 tyzka kostka rosotowa - 1 szt.
butka tarta - 1 tyzka maka pszenna - 3-4 tyzka
cebula srednia - 1 szt. ser z0Hty - 20 dag
przyprawa do migsa mielonego - 1 g kanapkowy - 10 dag
tyzeczka

sol - do smaku

. Dodatkowe info: Bardzo efektowna i smaczna przekaska na impreze.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Migso umy¢ i przepusci¢ przez
maszynke.

KROK 2: Dodac butke tartg, make
ziemniaczana, jajko, posiekang cebule,
przyprawy. Wszystko razem doktadnie
wymieszad.

KROK 3: Do czarnych oliwek wtozy¢é po stupku
czerwonej papryki, zawingé w kulke miesa
wielkosci orzecha wioskiego.

KROK 4: Nastepnie obtoczy¢ w mace.

KROK 5: Kuleczki wktada¢ do gotujacej sie
wody z dodatkiem kostki rosotowej, gotowacé
przez 15 minut.

KROK 6: Nastepnie wyja¢ z wody, ostudzic.

KROK 7: Zimne kulki posmarowaé serem
kanapkowym i obtoczyé w zéttym serze startym
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na tarce o $rednich oczkach.

Nabi¢ na wykataczki i podawac jako
przekaska.
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