
 

Kuleczki ziemniaczane z mazzarellą

Stokrotka  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

ziemniaki ugotowane - 0,5 kg

 

mąka ziemniaczana - 3 łyżka

 

mąka krupczatka - 2 łyżka

 

jajko - 1 szt.

 

posiekany koperek - 1 łyżka

 

 

ser mozarella - 10-12 małych kulek

szt.

 

sól, pieprz biały - do smaku

 

bułka tarta - trochę

 

olej do smażenia - 

 

  Dodatkowe info:

 

Ziemniaczane kulki nadziewane serem mozzarella są świetną

przekąską na ciepło. Pysznie smakują podane z sosem i surówką.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ugotowane ziemniaki przepuścić przez

praskę lub maszynkę do mięsa. Do zimnych

dodać mąki, jajko, sól i koperek.

 KROK 2: Przyprawić do smaku pieprzem

i dokładnie wymieszać.

 KROK 3: Przygotowane ciasto podzielić na

równe porcje, zrobić placuszki, włożyć po kulce

mozzarelli.

 KROK 4: Uformować okrągłe kuleczki i obtoczyć

w bułce tartej.

 KROK 5: Smażyć w głębokim tłuszczu na złoty

kolor. Usmażone osączyć na papierowym

ręczniku.
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