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B Kuleczki ziemniaczane z mazzarellg

.l. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedziec: . 20 min . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: ziemniaki ugotowane - 0,5 kg ser mozarella - 10-12 matych kulek

maka ziemniaczana - 3 tyzka szt.

maka krupczatka - 2 tyzka sOl, pieprz biaty - do smaku
jajko - 1 szt. butka tarta - troche

posiekany koperek - 1 tyzka olej do smazenia -

. Dodatkowe info: Ziemniaczane kulki nadziewane serem mozzarella sa $wietng
przekaska na ciepto. Pysznie smakujg podane z sosem i surdwka.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ugotowane ziemniaki przepusci¢ przez
praske lub maszynke do miesa. Do zimnych
dodac maki, jajko, sél i koperek.

KROK 2: Przyprawi¢ do smaku pieprzem
i doktadnie wymieszac.

KROK 3: Przygotowane ciasto podzieli¢ na
réwne porcje, zrobié placuszki, wtozy¢ po kulce
mozzarelli.

KROK 4: Uformowac okragte kuleczki i obtoczy¢
w butce tarte;.

KROK 5: Smazy¢ w gtebokim ttuszczu na ztoty
kolor. Usmazone osaczy¢ na papierowym
reczniku.
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