gotuj w stylu eko.p!

Kuleczki ziemniaczane z pieczarkami

,‘. Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

o . 40 min . tatwy . 10 porcji

ziemniaki gotowane - 1 kg pieczarki - 30 dag

jajka - 2 szt. cebula - 1 szt.

maka ziemniaczana - 25 dag masto - 2 tyzka

sl - do smaku butka tarta - 10 dag
pieprz - do smaku olej do smazenia - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto rozgrza¢ na patelni, zeszkli¢
posiekang cebule, dodac¢ utarte na tarce

o duzych oczkach pieczarki, smazy¢ do
odparowania wody. Nastepnie dodac 1 tyzke
buiki tartej, przyprawi¢ do smaku solg

i pieprzem.

KROK 2: Ugotowane ziemniaki przecisna¢ przez
praske lub przemieli¢ w maszynce, ostudzié¢. Do
zimnych dodac jajka, sol, pieprz, make
ziemniaczang i doktadnie wyrobic¢ ciasto.

KROK 3: Z kawateczkéw ciasta formowac kulki
wielkoéci orzecha wioskiego i nieco sptaszczyé.
Na kazdg czes¢ ciasta natozy¢ tyzeczke farszu.

KROK 4: Doktadnie sklei¢, formujac kulki,
obtaczac w bufce tartej.

KROK 5: Smazy¢ w gtebokim, gorgcym ttuszczu.
Tak przygotowane kuleczki mozna podawaé
Z surdwka.
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