
 

Kuleczki ziemniaczane z pieczarkami

Renixx  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  10 porcji

 

  Składniki:

 

ziemniaki gotowane - 1 kg

 

jajka - 2 szt.

 

mąka ziemniaczana - 25 dag

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

 

pieczarki - 30 dag

 

cebula - 1 szt.

 

masło - 2 łyżka

 

bułka tarta - 10 dag

 

olej do smażenia - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło rozgrzać na patelni, zeszklić

posiekaną cebulę, dodać utarte na tarce

o dużych oczkach pieczarki, smażyć do

odparowania wody. Następnie dodać 1 łyżkę

bułki tartej, przyprawić do smaku solą

i pieprzem.

 KROK 2: Ugotowane ziemniaki przecisnąć przez

praskę lub przemielić w maszynce, ostudzić. Do

zimnych dodać jajka, sól, pieprz, mąkę

ziemniaczaną i dokładnie wyrobić ciasto.

 KROK 3: Z kawałeczków ciasta formować kulki

wielkości orzecha włoskiego i nieco spłaszczyć.

Na każdą część ciasta nałożyć łyżeczkę farszu.

 KROK 4: Dokładnie skleić, formując kulki,

obtaczać w bułce tartej.

 KROK 5: Smażyć w głębokim, gorącym tłuszczu.

Tak przygotowane kuleczki można podawać

z surówką.
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