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Kurczak pieczony na butelce z piwa

& Bozena1960

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

o> [ 30 min . . 4 porcje

kurczak - 1 szt. przyprawa do kurczaka - 1
marynata - olej z czosnkiem i tyzeczka

bazylia - 1/4 szklanka so6l - do smaku

papryka stodka - 1 tyzeczka pieprz mielony - do smaku
papryka ostra - 1/2 tyzeczka czosnek - 3 zgbek

czosnek granulowany - 1 tyzeczka piwo jasne - 1 butelka

. Dodatkowe info: Czas przygotowania 30 minut + czas marynowania+ czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od wielkosci kurczaka - na kg miesa 1 godzina

pieczenia

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z oleju i przypraw przygotowujemy marynate.

Oczyszczonego, umytego i osuszonego kurczaka sredniej wielkosci nacieramy doktadnie
przygotowang wczesniej marynata na zewnatrz jak i wewnatrz, a takze obktadamy obranymi
pokrojonymi w kostke zgbkami czosnku.

Kurczaka przektadamy do miski przykrywamy Scierkg i wktadamy na noc do lodowki.

Butelke z piwem zamaczamy w wodzie aby tatwiej Sciggnaé etykiete. Zdejmujemy etykiete z butelki
z piwa i myjemy butelke do czysta.

Nastepnie butelke piwa odkapslowujemy naktadajac kurczaka kuprem do dotu.

Gdy kurczak usadowi sie doktadnie na butelce, wtedy stawiamy jg na sredniej wielkosci blaszce,
a nastepnie wktadamy na blache od piekarnika na dolny poziom.

Przed wtozeniem do piekarnika do piwa wsypujemy odrobineg soli, aby piwo zaczeto sie pienic.
Kurczaka wktadamy do nagrzanego piekarnika do 180 stopni i pieczemy ponad 1,5 godziny gdyz
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kurczak wazyt okoto 1,6 kg.

Tak 40 minut przed koricem pieczenia doktadamy przygotowane ziemniaki, ktére obtaczamy w oleju
z przyprawami ( nie musimy doktadac ziemniakdéw).

Od czasu do czasu piwo przemieszac patyczkiem od szasztykéw.

Upieczonego gotowego kurczaka wyjmujemy i zdejmujemy z butelki a nastepnie uktadamy na talerzu
i porcjujemy.
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