gotuj w stylu eko.p!

# Kurczak pieczony na butelce z piwem

& Bozena1960

Polecane na: danie glowne

o5 . 100 min . . 5 porcji

kurczak u mnie okoto - 1,6 kg przyprawa do kurczaka - 1
piwo jasne - 1/2 litr tyzeczka

Marynata: - pieprz czosnkowy - - do smaku
papryka stodka mielona - 1 pieprz mielony - - szczypta
tyzeczka sOl - - do smaku

papryka ostra mielona - 1/2 czosnek - 3 zgbek

tyzeczka olej - 3 tyzka

czosnek granulowany - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Mojego dzisiejszego kurczak piektam na butelce z piwem. Kurczak
z tego przepisu wychodzi smaczny, miesko soczyste i kruche,

a skorka chrupiagca.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W miseczce wymieszaé wszystkie sktadniki marynaty. Kurczaka umy¢, osuszyc¢, nastepnie
doktadnie jak wewnatrz tak i zewnatrz natrze¢ kurczaka przygotowang marynata. Zakry¢ Scierkg

i odtozy¢ w chtodne miejsce na 2 godzinki w celu przegryzienia przyprawami czyli marynatg. Po tym
czasie kurczaka natozy¢ na otwartg butelke piwa, szyjka butelki powinna wychodzi¢ nad mieso
kurczaka. (w miejscu szyi). Kurczaka z butelkg przetozyé do blaszki lub naczynia zaroodpornego. Do
piwa wsypac szczypte soli i delikatnie wstrzasnaé butelka. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do
190 stopni i piec 1,5 godziny podlewajgc od czasu do czasu wytworzonym sosem z wyciekajagcym
piwem (ja piektam troche duzej bo kurczak wazyt 1,60 kQ).

Po upieczeniu podzieli¢ i podawac z ulubiong suréwka lub ziemniakami czy frytkami, jak i z czym kto
lubi.

Rada:
Na 1 kg. miesa 1 godzina pieczenia tak mi kiedy$ powiedziata wyuczona kucharka.
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