
 

Łaciate muffiny 

Renixx  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 30 dag

 

jajka - 3 szt.

 

proszek do pieczenia - 2 łyżeczka

 

cukier puder - 10 dag

 

olej - 100 ml

 

 

mleko - 1 szklanka

 

cukier waniliowy - 1 opakowanie

 

kakao - 1 łyżka

 

otarta skórka z pomarańczy - 1

łyżeczka

 

czekolada deserowa - 5 dag

 

  Dodatkowe info:

 

Muffiny łaciate są bardzo smaczne i efektownie wyglądają. Łatwe

i szybkie do przygotowania. Smacznego.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W jednej misce wymieszać mąkę

z proszkiem do pieczenia, cukrem pudrem

i cukrem waniliowym. W drugiej jajka, mleko,

olej. Połączyć składniki z obu misek, podzielić

na 2 części.

 KROK 2: Do jednej części dodać przesiane

kakao i 2 łyżki mleka lub wody.

 KROK 3: Drugą część wymieszać ze skórką

pomarańczową.

 KROK 4: Do formy na muffiny włożyć papilotki

i na przemian wkładać ciasno jasne i ciemne.

Foremki napełnić do 3/4 wysokości.

 KROK 5: Włożyć do nagrzanego do 180 stopni

piekarnika i piec około 20 minut.

 KROK 6: Upieczone ostudzić i oblać

rozpuszczoną w kąpieli wodnej czekoladą.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/laciate-muffiny-

http://www.tcpdf.org

