gotuj w stylu eko.p!

| Latwa pizza cebulowa

& paulina2157

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

oB . 30 min . . 1 porcja

ciasto : - passata pomidorowa - 200 ml
maka - 3 szklanka masto - 2 tyzka

drozdze - 3 dag cebula - 6 szt.

olej roslinny - 8 dag ser z0tty - 8 dag

woda ciepta ile wchtonie maka - oregano - do smaku
dodatkowo : -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze rozmieszac z niewielkg iloscig wody dodaé do maki, soli i oleju, wyrobi¢ ciasto

i pozostawi¢ do wyro$niecia w cieptym miejscu. Cebule obra¢ optukac i osuszyé, pokroi¢ w kostke.
Na patelni roztopi¢ masto i wrzuci¢ cebule smazy¢ do miekkosci doprawi¢ solg i pieprzem do smaku.
Ciasto rozwatkowaé na ksztatt kota i posmarowaé koncentratem pomidorowym. Na wierzch wytozyé
cebule i posypac¢ tartym serem. Piecz okoto 20 minut w temp. 200 stopni
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