
 

Łatwa pizza cebulowa

paulina2157  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

ciasto : - 

 

mąka - 3 szklanka

 

drożdże - 3 dag

 

olej roślinny - 8 dag

 

woda ciepła ile wchłonie mąka - 

 

dodatkowo : - 

 

 

passata pomidorowa - 200 ml

 

masło - 2 łyżka

 

cebula - 6 szt.

 

ser żółty - 8 dag

 

oregano - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Drożdże rozmieszać z niewielką ilością wody dodać do mąki, soli i oleju, wyrobić ciasto

i pozostawić do wyrośnięcia w ciepłym miejscu. Cebulę obrać opłukać i osuszyć, pokroić w kostkę.

Na patelni roztopić masło i wrzucić cebulę smażyć do miękkości doprawić solą i pieprzem do smaku.

Ciasto rozwałkować na kształt koła i posmarować koncentratem pomidorowym. Na wierzch wyłożyć

cebulę i posypać tartym serem. Piecz około 20 minut w temp. 200 stopni
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