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Latwe ciasto drozdzowe bezglutenowe

,‘. Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l o min . tatwy . 1 porcja

maka uniwersalna bezglutenowa - mleko - 3/4 szklanka

2 szklanka cynamon - 1 szczypta
drozdze - 1 opakowanie jaja ekologiczne - 2 szt.
cukier trzcinowy - 1/2 szklanka

masto - 1/4 kostka

Ja moje ciasto posmarowatam roztrzepanym zéttkiem z tyzkg
Smietanki. Zrobita sie ciemna, btyszczaca i apetyczna skorka.
Podatam z mastem i konfitura.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masto rozpuscié, dola¢ mleko. Make wsypaé do do miski doda¢ drozdze suszone, cukier
i wla¢ masto z mlekiem. Dobrze wymieszac drewniang tyzkg. Ciasto tadnie odchodzi i nie lepi sig.

Przetozy¢ do wysmarowanej mastem foremki. Odstawi¢ do wyro$niecia na godzine. Potem upiec

posypane cynamonem prze 50 minut w 170 stopniach.
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