
 

Łazanki bezmięsne

paulina2157  

Polecane na: danie główne    

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  4 porcje

 

  Składniki:

 

makaron kokardki lub łazanki - 25

dag

 

kapusta kiszona - 25 dag

 

pieczarki - 30 dag

 

 

masło - 1 łyżka

 

olej - 4 łyżka

 

sól i pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Pieczarki oczyścić, opłukać i pokroić w średnią kostkę lub plastry. Na patelni roztopić masło

i usmażyć pieczarki doprawiając do smaku solą i pieprzem. Kiszoną kapustę obgotować do

miękkości, odcedzić i ostudzić. Z kapusty odcisnąć nadmiar soku i drobniej poszatkować. Makaron

ugotować według przepisu na opakowaniu i odcedzić. Pieczarki i kapustę dodać do ugotowanego

i odcedzonego makaronu. Wlać olej i wymieszać.

Doprawić do smaku solą i pieprzem.
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