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.‘. Stokrotka

. 40 min

cebula - 2 szt.

pomidory z puszki - 1/2 kg
groszek konserwowy - 1 szklanka

oliwa - 4 tyzka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

kietbasa cienka - 1/2 kg
papryka kolorowa - 1 + 1/2 szt.

Leczo z groszkiem, cukinig i pomidorami

. 5 porcji

koncentrat pomidorowy - 2 tyzka
cukinia - 1 szt.

sol - do smaku

pieprz - do smaku

czosnek granulowany - do smaku

Dodatkowe info: Leczo podawaé na ciepto z pieczywem, kasza lub ryzem.

Sposob przygotowania:

KROK 1: W rondelku rozgrzac¢ oliwe, dodac
posiekang cebule, zeszklié.

KROK 2: Nastepnie dodaé pokrojong w kostke
papryke, podsmazyc,

KROK 3: Cukinie obra¢, pokroi¢ w do$¢ grubg
kostke. dodaé do papryki z cebula.

KROK 4: Kietbase obra¢ z ostonek, pokroic

w plasterki, lekko podsmazy¢ na patelni..
Nastepnie dodaé pokrojong w kostke papryke,
podsmazy¢, wsypac cukinie kietbase i dusi¢ pod
przykryciem okoto 20 minut. Pod koniec dodac
pokrojone na kawatki, obrane ze skorki
pomidory, koncentrat pomidorowy i groszek
konserwowy, chwile gotowaé, przyprawic¢ do
smaku sola, pieprzem, czosnkiem
granulowanym i cukrem, wymieszac.
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