gotuj w stylu eko.p!

Leniwe z cynamonem

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

oB . 10 min . tatwy . 3 porcje

ser biaty - 1/2 kg s6l - do smaku
maka pszenna - 15 dag masto - troche
jajka - 2 szt. cukier trzcinowy - troche

cynamon mielony - 2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Kluseczkileniwe z dodatkiem mielonego cynamonu sg bardzo
smaczne i aromatyczne. Szybkie i tatwe do przygotowania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ser przemieli¢ w maszynce lub
rozgnie$¢ widelcem. Zéttka oddzieli¢ od biatek.
Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywna piane.
Do przesianej maki dodac¢ ser, cynamon i zo6ttka,
posieka¢ nozem.

KROK 2: Nastepnie potaczy¢ z piang z biatek
i szybko zagnies$¢ ciasto.

KROK 3: Rozwatkowac na grubos¢ 1 cm
i pokroi¢ w trojkaty o bokach 3 cm.

KROK 4:Wrzuci¢ do wrzacej osolonej wody
i gotowac 1-2 minuty od momentu wyptyniecia
na powierzchnie.

KROK 5: Wyjmowac tyzkg cedzakowa, wktadaé
na talerze, pola¢ zrumienionym mastem
i posypac trzcinowym cukrem.
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