gotuj w stylu eko.p!

Leniwe z serem i maka kukurydziang

,; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

o5 . 20 min . tatwy . 4 porcje

ser biaty - 35 dag Pozostate sktadniki: -

maka kukurydziana - 10 dag masto do smazenia -

maka pszenna - 20 dag cukier waniliowy - do smaku
maka ziemniaczana - 2 tyzka cukier - do smaku

jajko - 1 szt. cynamon mielony - do smaku

sol - do smaku

. Dodatkowe info: Leniwe z mastem i cynamonem sg smaczne i bardzo tatwe do
przygotowania. Z dodatkiem maki kukurydzianej i ziemniaczanej sg

miekkie i puszyste.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wszystkie maki przesia¢ na stolnice.

KROK 2: Doda¢ przemielony ser, zéttko
i wymieszac. Nastepnie doda¢ sztywno ubitg
piane z biatka i szybko zagnies¢ ciasto.

KROK 3: Rozwatkowac i pokroi¢ w skosne
romby.

KROK 4: Partiami wrzucaé do wrzacej, osolonej
wody i gotowaé 2-3 minuty od momentu
wyptyniecia na powierzchnie. Wyjac tyzka
cedzakowa, wtozy¢ na talerze, pola¢
usmazonym mastem, oproszy¢ cukrem
wanilinowym, cukrem krysztatem i cynamonem.
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