
 

Likier cytrynowo-pomarańczowy

Na widelcu  

Polecane na: napoje    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 180 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

skórka z pomarańczy - 1/2 szt.

 

cytryna - 1 szt.

 

wódka - 1/2 szklanka

 

 

mleko skondensowane słodzone -

1/2 opakowanie

 

mleko - 3/4 szklanka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Obieram skórkę z cytryny oraz połówki

pomarańczy, połowę cytryny kroję w plastry,

wrzucam do słoika, zalewam wódką, odkładam

na 2-3 dni szczelnie zakręcone.

 KROK 2: Wódkę ze słoika przecedzam.

Mieszam z połową mleka skondensowanego

(ok. 200 ml) oraz zwykłym (od 1/2 do 3/4 szkl.

zależności jaka gęstość napoju nam

odpowiada). Odkładam do przegryzienia do

lodówki na jedną noc. W tym czasie likier lekko

gęstnieje.
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