
 

Likier krówkowy

Na widelcu  

Polecane na: napoje    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 180 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

mleko skondensowane słodzone -

1 opakowanie

 

kawa rozpuszczalna - 1 łyżka

 

jogurt waniliowy - 1/2 szklanka

 

 

śmietana kremówka - 200 ml

 

wódka - 200 ml

 

  Dodatkowe info:

 

mleko skondensowanie- pisząc "opakowanie" mam na myśli jedną

puszkę

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wkładam puszkę mleka

skondensowanego słodzonego go gotującej się

wody i gotuję przez 3 godziny. Zostawiam do

ostygnięcia przez całą noc (otwieranie ciepłej

puszki grozi jej wybuchem).

 KROK 2: Następnego dnia otwieram puszkę

która powinna tak ślicznie wyglądać, staram się

za dużo nie podjadać (co łatwe nie jest)

i wlewam do miski.

 KROK 3: Jeśli wolę gęsty likier to dodaję

śmietany kremówki, jeśli rzadszy, zwykłą słodką

śmietanę.

Rozpuszczam łyżkę kawy w łyżce wody i dodaję.

Dodaję wódkę :)

Następnie dodaję jogurt waniliowy nalewając go

przez sitko. Jeśli powstaną jakieś grudki

ponownie nakładam na sitko i przecieram.

 KROK 4: Likier po przygotowaniu nalewam do

karafki, odkładam na 1 dzień do lodówki do

zgęstnienia. Idealnie nadaje się na prezent jak
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i do domowego stosowania :-)

PROPOZYCJA PODANIA

W kieliszku posypujemy likier odrobiną

cynamonu.
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