gotuj w stylu eko.p!

Losos wedzony w woku

,‘. Iwona Kuczer

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy . 4 porcje

toso$ BIO w 2 ptatach surowy - 600 pieprz kolorowy BIO - 1 troche

9 zrebki debowe do grillowania i
s6l morska - 1 troche wedzenia*® - 6 garsé

. Sposob przygotowania:

KROK 1:tososia posoli¢ i lekko posypac
pieprzem. Odstawi¢. Dno woka lub gtebokiej
patelni wytozy¢ folig aluminiowa, wsypac zrebki.

KROK 2: Utozy¢ na nich metalowg kratke,
zakry¢ pokrywka. Wiaczy¢ gaz pod wokiem.
Kiedy zrebki zaczng dymi¢ utozy¢ tososia na
kratce, przykry¢ pokrywka.

KROK 3: Wedzi¢ okoto 30 minut, sprawdzajac co jakis czas, czy jest gotowy (uwazac, zeby nie
uwedzi¢ za mocno, t0sos bedzie wtedy za suchy).

Podawaé na ciepto lub na zimno.
* zrebki mozna kupi¢ miedzy innymi w niektérych marketach budowlanych.

Smacznego.
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