gotuj w stylu eko.p!

Macadamia w kuwerturze

,‘. Barbara Struzyna

Polecane na: desery

. Warto wiedzie¢: J 5min . . 12 porcji

kuwertura gorzka - 200 g orzechy macadamia - 12 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przygotowujemy pojemniki na wlanie
czekoladek lub mate foremki do babeczek mini.
Kuwerture rozpuszczamy w kapieli wodnej, czyli
na garnek z gorgcg wodg stawiamy mniejszy
najlepiej rondelek. Wktadamy do niego
potamang kuwerture i mieszamy do
rozpuszczenia czekolady, pod wptywem gorgca.

KROK 2: Ciepta jeszcze kuwerturg wylewamy na
spod foremek i mozemy lekko przykleic¢
czekolade do bokéw pojemniczka. Czekamy
chwile az kuwertura zgestnieje, wktadamy po
orzeszku i zalewamy resztg czekolady.
Chtodzimy w lodéwce lub zamrazalce.

W kuwerturze mozemy schowac rowniez
suszone owoce lub inne orzechy.

Smacznego!
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