
 

Makaron łazanki z kapustą i pieczarkami 

Renixx  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

kapusta biała - 1 kg

 

por - 1 szt.

 

pieczarki - 30-40 dag

 

makaron łazanki - 30-40 dag

 

masło - 1 łyżka

 

 

olej - 2-3 łyżka

 

sos sojowy - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

sól - do smaku

 

  Dodatkowe info:

 

Makarom łazanki z kapustą i pieczarkami to smaczne i tanie danie.

Bardzo łatwe i szybkie do przygotowania.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Na rozgrzanym maśle z olejem

zeszklić pokrojony w krążki por, wsypać

pokrojone pieczarki, podsmażyć.

 KROK 2: Kapustę ugotować w osolonej wodzie,

odcedzić, ostudzić, pokroić w kostkę.

 KROK 3: Następnie do pieczarek dodać

kapustę, wymieszać, przyprawić do smaku,

smażyć razem przez chwilę.

 KROK 4: Makaron ugotować w wodzie

z dodatkiem soli, odcedzić, połączyć z kapustą,

podgrzać, podawać.
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