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Makaron tagliatelle w sosie pomidorowym
z baklazanem i papryka

& paulina2157

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . tatwy . 4 porcje

makaron tagliatelle - 150 g ketchup - do smaku
papryka czerwona - 1 szt. tymianek - do smaku
bakfazan - 1 szt. masto - 1 tyzka

natka pietruszki - 1/2 pek papryka stodka - do smaku
czosnek - 1 zgbek sél - do smaku

cebula - 1 szt. pieprz - do smaku
koncentrat pomidorowy - 2

tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Papryke i baktazana pokroi¢ w wiekszg kostke, cebule w talarki a natke pietruszki posiekac.
Na masle podsmazy¢ papryke, baktazana, cebule i rozgnieciony zgbek czosnku. Zala¢ bulionem
i dusi¢ okoto 8 minut.

Doda¢ natke, wymieszaé, dodac koncentrat oraz przyprawy do smaku razem z ketchupem. Dusié
okoto 2 minut.

Makaron ugotowac wedtug przepisu na opakowaniu.
Makaron podawac polany sosem.
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