gotuj w stylu eko.p!

Makaron z pomidorkami i fetg kozia

.; Dorota Rozbicka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

o5 . 40 min . . 1 porcja

spaghetti - 500 g sl - do smaku
pomidorki koktajlowe - 500 g pieprz - do smaku
feta kozia - 1 opakowanie oliwa - 100 ml
czosnek zgbki - 3 szt. oliwki - 1 gars¢

ziota prowansalskie - 1 tyzeczka natka pietruszki - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Najpierw myjemy pomidorki i wrzucamy do naczynia zaroodpornego.

Nastepnie do naczynia dodajemy fete i obrane zabki czosnku.

Potem polewamy pomidorki i fete oliwg, posypujemy ziotami.

Zaraz potem pieczemy wszystko 20 min w 200st.

W tym czasie gotujemy al dente makaron zgodnie z przepisem z opakowania.

Nastepnie upieczony ser i pomidorki rozgniatamy widelcem — do tego dodajemy ugotowany
makaron.

Dodajemy tez oliwki i posiekane ziota, opr6szamy sola i pieprzem, mieszamy.

Doprawiamy do smaku.
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