
 

Makaron z wiejską

paulina2157  

Polecane na: zapiekanki    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  4 porcje

 

  Składniki:

 

kiełbasa wiejska - 30 dag

 

makaron - 10 dag

 

papryka czerwona - 1 szt.

 

cebula czerwona - 1 szt.

 

 

ocet balsamiczny - 50 ml

 

pieczarki - 15 dag

 

ketchup lub przecier - 1 łyżka

 

tymianek - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Makaron ugotowac w osolonej wodzie i odcedzić. Cebulę obrać i pokroić w piórka. Paprykę

opłukać i pokroić w paseczki omijając gniazda nasienne. Na patelni rozgrzać łyżkę oliwy dodać

paprykę z cebulką i chwilę smażyć aby papryka zmiękła. Dolać ocet balsamiczny cukier i szczyptę

soli. Smażyć ok 1 minuty całość Pieczarki oczyścić i pokroić w grubsze plastry. Kiełbasę kroimy

w talarki . Pieczarki z kiełbasą smażymy aby sok z pieczarek odparował. Do smażonej kiełbasy

dodać paprykę wymieszać chwilę smażyć razem. Na koniec dołożyć makaron tymianek do smaku

łyżkę ketchupu wszystkie składniki mieszać aby dobrze się połączyły.
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