
 

Makaronowa zapiekanka z jabłkami i

serem

Renixx  

Polecane na: danie główne, przystawki i przekąski, zapiekanki    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  3 porcje

 

  Składniki:

 

makaron nitki - 20 dag

 

jabłka - 1/2 kg

 

ser biały - 20 dag

 

cukier - 2 łyżka

 

cukier waniliowy - 1 łyżka

 

 

masło - 3 łyżka

 

cynamon mielony - 1 łyżeczka

 

śmietana - 2 łyżka

 

sól - do smaku

 

bułka tarta - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Zapiekanka z makaronu z jabłkami i serem jest rewelacyjna. Sycąca,

bardzo smaczna i łatwa do przygotowania.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Makaron ugotować w osolonej wodzie,

odcedzić. Ser biały zmiksować z 1 łyżką cukru,

cukrem z wanilią i śmietaną. Jabłka obrać

i zetrzeć na tarce o dużych oczkach, wymieszać

z pozostałym cukrem i cynamonem. ( 1 jabłko

obrać i pokroić na cząstki). Naczynie

żaroodporne posmarować łyżką masła

i oprószyć bułką tartą.

 KROK 2: Makaron podzielić na 3 części

i warstwami układać w naczyniu przekładając

jabłkami i serem.

 KROK 3: Na wierzchu ułożyć pokrojone jabłko

i wiórki z pozostałego masła, oprószyć

cynamonem.

 KROK 4: Naczynie z makaronem włożyć do

nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec

około 20-25 minut.
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