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Makowe babeczki z adwokatowym
kremem

‘ Renixx

Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

[l 120 min . tatwy . 20 porcji

Ciasto: - Krem: -

margaryna lub masto - 25 dag Smietana kreméwka - 1 szklanka
maka tortowa - 2 szklanka likier adwokat - 100 ml

cukier puder - 15 dag margaryna lub masto - 5 dag
mak - 1/3 szklanka cukier puder - 5 dag

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka zelatyna spozywcza - 2 tyzeczka
z6ttka - 1 szt. Pozostate sktadniki -

otarta skérka z pomaranczy - 2 ptatki migdatowe - troche
tyzeczka

Smietana - 2 tyzka

Babeczki z kremem adwokatowym sg bardzo smaczne i dekoracyjne.
Maja jedng wade, bardzo szybko znikajg ze stotu.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make z proszkiem do pieczenia,
przesia¢, wymieszac z mielonym makiem

i cukrem pudrem. Doda¢ margaryne, doktadnie
posiekaé. Nastepnie doda¢ Smietane, zéttko,

skérke pomaranczowa.

KROK 2: Szybko zagnies¢ ciasto. Zawing¢
w folie i odtozy¢ do lodéwki na po6t godziny.

KROK 3: Schtodzone ciasto rozwatkowac,
wycinac ciasteczka i wtozy¢ do przygotowanych

foremek, utozyé na blaszce.

KROK 4: Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 15 minut. Upieczone

wyjacé z foremek i ostudzic.

KROK 5: Krem: Zelatyne wymieszaé
w niewielkiej ilosci zimnej wody, gdy napecznieje
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podgrza¢. Margaryne z cukrem pudrem utrzeé
na puszystg mase, dodajgc stopniowo adwokat.
Pod koniec dodac przestudzong zelatyne. Zimng
Smietane ubi¢, potaczy¢ z masg adwokatowg

i delikatnie zmiksowacé. Migdaty namoczyé

W rozpuszczonym w wodzie barwniku
spozywczym, osuszyc.

KROK 6: Krem przetozy¢ do szprycy
cukierniczej, natozy¢ do babeczek i ozdobi¢
ptatkami migdatowymi.
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