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Makowe orzeszki z orzechowym kremem

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 120 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - cukier puder - 10 dag
maka tortowa - 1,5 szt. Krem orzechowy: -

maka ziemniaczana - 2 tyzka masto - 10 dag

z6ttka - 2 szt. cukier puder - 1 tyzka

mak mielony - 2 tyzka gorzka czekolada - 5 dag
masto - 15 dag masto orzechowe - 4 tyzka
Smietana gesta - 2 tyzka sok z cytryny - do smaku

proszek do pieczenia - 2/3 tyzeczka Pozostate sktadniki: -
aromat migdatowy - 1/2 tyzeczka  cukier puder - troche
cukier z wanilig - 1 tyzka

. Dodatkowe info: Orzeszki makowe z orzechowym kremem to rarytas dla podniebienia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto:

Maki posieka¢ z mastem, cukrem pudrem
i proszkiem do pieczenia. Z6ttka z cukrem
z wanilig, aromatem i $mietang utrzec.

KROK 2: Potaczy¢ z maka, dodac¢ mielony mak,
zagnies¢ ciasto, zawinaé w folie i odtozy¢ do
lodéwki na p6t godziny.

KROK 3: Nastepnie z ciasta utoczy¢ mate
kuleczki, wtozy¢ do foremek i wylepi¢. Utozy¢ na
blaszce, wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 12-15 minut, ostudzic.

KROK 4: Krem orzechowy:
Masto z cukrem pudrem utrze¢ na puszysty

krem dodajac stopniowo masto orzechowe
i rozpuszczong w kgpieli wodnej czekolade.
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Doprawi¢ do smaku sokiem z cytryny.
KROK 5: Krem przetozyé do szprycy
cukierniczej, napetni¢ zimne orzeszki i zlepiac

po 2 razem.

Po wierzchu mozna oprészy¢ cukrem pudrem.
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