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sliwkami

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

o> [l 50 min . tatwy

Ciasto: -

maka pszenna - 30 dag

masto - 15 dag

cukier puder - 10 dag

z6ttka - 2 szt.

Smietana gesta - 2 tyzka

migdaty mielone - 4-5 dag
aromat migdatowy - 1/3 tyzeczka

Makowo-migdatowe ciasteczka ze

. 1 porcja

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Pozostate sktadniki: -

$liwki - 25-30 dag

rodzynki - 2 tyzka

jajko - 1 szt.

cukier waniliowy - 1 tyzka

mleko - 2 tyzka

cukier perlisty - troche

. Dodatkowe info: Ciasteczka makowo-migdatowe ze $liwkami to pomyst na bardzo
smaczny i aromatyczny dodatek do kawy. Smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymiesza¢ z makiem,
mielonymi migdatami i proszkiem do pieczenia,
posiekac¢ z mastem.

KROK 2: Doda¢ cukier puder, $mietane, z6ttka,
aromat i szybko zagnies¢ ciasto. Zwingé w folie
i wiozyé na pét godziny do lodowki.

KROK 3: Nastepnie ciasto rozwatkowag,
foremka wykrawacé ciasteczka.

KROK 4: Palcami w kilku miejscach zaciskaé
boki, tworzgc wgtebienie.

KROK 5: Utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce, wtozy¢ po 1 rodzynce
suttanskiej, przykry¢ kawatkiem wypestkowanej
$liwki.

KROK 6: Posmarowac jajkiem wymieszanym
z mlekiem i cukrem z wanilig, posypac cukrem

stronai1/2

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/makowo-migdalowe-ciasteczka-ze-sliwkami



gotuj w stylu eko.p!

perlistym. Blaszke z ciasteczkami wtozyé do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec
okotfo 15-20 minut.
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