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Makowo-serowe ciasto z wisniowa
galaretka

; Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o> [l 120 min [ ] . 1 porcja

Ciasto: - Masa makowa: -
maka pszenna - 1,5 szklanka mak niebieski suchy - 1/2 kg
maka migdatowa - 1/2 szklanka bakalie ( rodzynki, orzechy,

suszone $liwki ) - 10 dag

skérka pomaranczowa
kandyzowana - 2 tyzka

biatka - 3 szt.

cukier migdatowy - 1 tyzka
cukier puder - 4 tyzka
dzem - 4 tyzka

masto - 15 dag

cukier puder - 10 dag

z6ttka - 3 szt.

cukier waniliowy - 1 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Masa serowa: -

ser twarogowy ttusty zmielony - 70

dag aromat pomaranczowy - 1 tyzeczka
serek mascarpone - 25 dag sol - szczypta
jajka - 6 szt. Galaretka wisniowa: -

wisnie drylowane w syropie - 1 litr
galaretki wisniowe - 3 opakowanie

cukier - 1 szklanka
masto - 10 dag

budyn $mietankowy - 1 woda - 200 ml
opakowanie Dodatkowo -
mleko - 100 ml butka tarta - 2 tyzka

ekstrakt waniliowy - 1 tyzka

. Dodatkowe info: Do masy makowej zamiast cukru migdatowego mozna doda¢ aromat

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make pszenng wymieszaé z maka
migdatowa, proszkiem do pieczenia i cukrem
pudrem.

Posiekaé z mastem, dodac zo6ttka, cukier
waniliowy i szybko zagnies¢ ciasto.

Zawing¢ w folie, odtozy¢ na p6t godziny do
lodéwki.
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KROK 2: Mak zala¢ wrzacg woda, odtozy¢ na
kilka godzin. Nastepnie osgczyc¢ i przemieli¢

w maszynce 2-3 razy, wymieszac z dzemem,
cukrem migdatowym, aromatem
pomaranczowym i cukrem pudrem. Dodaé
posiekane bakalie, skdrke pomaranczowg

. Biatka ze szczypta soli ubié na sztywng piane,
potaczyé z makiem, delikatnie wymieszac.

KROK 3: Masto rozpusci¢ w rondelku, ostudzic.
Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng piane
dodajac stopniowo cukier i po 1 z6ttku. Do masy
jajecznej ciggle ubijajac dodawag, ser, serek
mascarpone, ekstrakt waniliowy, rozpuszczone
masto i budyn wymieszany z mlekiem.

KROK 4: Ciasto rozwatkowac, utozy¢ na
wyltozonej papierem do pieczenia blaszce

o wymiarach 21x36 cm. Naktu¢ widelcem,
posypac butkg tartg, wytozy¢ mase makowa,
wyréwnac.

KROK 5: Na ciasto z makiem wylaé
przygotowang mase serowg, wyrownac i wtozy¢
do nagrzanego do 170 stopni piekarnika i piec
okoto 60-70 minut. Upieczone ciasto ostudzi¢
przy lekko uchylonych drzwiczkach.

KROK 6: Wisnie razem z syropem przelaé do
garnka, wla¢ wode i zagotowaé. Wsypaé
galaretki, doktadnie wymieszaé, odtozy¢ do
stezenia. Nastepnie tezejacq galaretke razem

z owocami wytozy€ na zimne ciasto, odtozy¢ do
lodéwki do catkowitego stezenia.
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