
 

Malinowo różane ciasto z rabarbarem 

Anita Zegadło Od A do Z ugotujesz  

Polecane na: ciasta    

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  12 porcji

 

  Składniki:

 

maliny liofilizowane - 1/2

opakowanie

 

cukier różany - 100 g

 

mąka orkiszowa - 450 

 

masło - 3/4 kostka

 

 

woda zimna - 3-4 łyżka

 

rabarbar - 500 g

 

cukier puder - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Maliny liofilizowane zmielić w młynku.

Mąkę, cukier różany, pokrojone w kostkę zimne

masło umieścić w malakserze. Zacząć mieszać.

Kiedy będzie mieć konsystencję mokrego piasku

dolać kilka łyżek zimnej wody. Kiedy zrobi się

kula, wyjąć ciasto i podzielić na dwie części.

Formę na tartę wysmarować i oprószyć bułką

tartą. Rozwałkować ciasto i umieścić w formie.

 KROK 2: Rabarbar obrać i pociąć na kawałki.

Posypać różanym cukrem (2 łyżki)

. Rozwałkować drugą część ciasta przeciąć

w paski i zrobić kratkę. Można posmarować

białkiem i posypać cukrem. Piec 45=50 minut

w 180 stopniach.
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