
 

Maliny z biszkoptami i kruszonką

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery, przystawki i przekąski, śniadanie    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  3 porcje

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 1/2 szklanka

 

żółtko - 1 szt.

 

masło - 5 dag

 

cukier - 5 dag

 

płatki owsiane - 2 łyżka

 

 

orzechy nerkowca - 2 łyżka

 

aromat migdałowy - 1/4 łyżeczka

 

biszkopty okrągłe - 4 szt.

 

maliny - 2/3 szklanka

 

  Dodatkowe info:

 

Maliny z kruszonką na biszkoptach to bardzo łatwy i szybki do

przygotowania, smaczny deser. Smacznego.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do miski przesiać mąkę, dodać cukier,

masło, płatki owsiane, aromat migdałowy, żółtko

i posiekane orzechy nerkowca.

 KROK 2: Palcami rozcierać do momentu

powstania kruszonki.

 KROK 3: 3 kokilki posmarować masłem, włożyć

połamane biszkopty.

 KROK 4: Wsypać umyte i osuszone maliny.

 KROK 5: Posypać kruszonką. Włożyć do

nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec

około 25 minut.
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