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. Dodatkowe info:

wisniami

; Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 60 min

Ciasto -

maka pszenna - 30 dag
masto - 15 dag

kakao - 2 tyzka

z6ttka - 2 szt.

$mietana - 2 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Masa serowa -

twardg mielony - 1 kg
serek mascarpone - 25 dag
cukier puder - 1 szklanka
budyn $mietankowy - 2
opakowanie

Smietanka 30% - 150 ml
jajka - 7 szt.

8 Marcepanowy sernik z musem mango i

. 1 porcja

masa marcepanowa - 10 dag
Mus z mango -
mus z mango - 50 dag

galaretki pomaranczowe - 2
opakowanie

sok z cytryny - 2 tyzka

woda - 1 szklanka

Galaretka z wisniami -

wisnie kandyzowane w syropie -
0,5 litr

galaretka widniowa - 1 opakowanie
zelatyna - 1 tyzeczka

woda - 200 ml

Dodatkowo -

zmielone herbatniki - 3-4 tyzka

Pyszny sernik na kakaowym spodzie z delikatng migdatowa nutka,
orzezwiajgcym musem z mango i galaretkg z wisniami.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac¢ z kakao, cukrem
pudrem i proszkiem do pieczenia, posiekaé

Z mastem.

KROK 2: Nastepnie dodaé z6ttka, Smietane
i szybko zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie,
odtozy¢ do lodowki na pét godziny.

KROK 3: Zmielony twarég zmiksowac z serkiem
mascarpone, jajkami i cukrem pudrem. Miksujac
wsypac proszek budyniowy i startg na tarce
jarzynowej mase marcepanowa.
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KROK 4: Schtodzong $mietanke ubié¢ na
sztywno, delikatnie wmieszac z mase serowa.

KROK 5: Ciasto rozwatkowaé, wytozy¢ na
blaszke z bokami o wymiarach 21x35 cm.
wytozonej papierem do pieczenia. Posypac
pokruszonymi herbatnikami, wyla¢ mase
serowa. Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 20 minut, nastepnie
zmniejszy¢ temperature do 160 stopni i piec
jeszcze przez 30 minut, ostudzi¢ przy lekko
uchylonych drzwiczkach piekarnika.

KROK 6: Mus z mango

Galaretki pomaranczowe rozpusci¢ w szklance
goracej wody, potagczyé z musem, dodaé sok

z cytryny, wymieszaé, odtozy¢ do stezenia.
Tezejacy mus wyla¢ na zimny sernik i odtozy¢
do lodéwki do stezenia. W miedzyczasie
galaretke wisniowg i zelatyne rozpuscic

w gorgcej wodzie, wymieszac z wisniami razem
z syropem. Lekko tezejaca galaretke wyla¢ na
mus z mango, odtozy¢ do catkowitego stezenia.
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