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Marmurkowy sernik na zimno

,; Renixx

Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . . 1 porcja

twarég zmielony lub z wiaderka - 1 cukier z wanilig - 1 tyzka

kg boréwka amerykanska - 1 szklanka
serek mascarpone - 25 dag jezyny - 0,5 szklanka

galaretki agrestowe - 3 opakowanie syrop z miety - 2-3 fyzka

galaretka brzoskwiniowa - 1,5 ciasteczka - 12 szt.

opakowanie

cukier - 2-3 tyzka

. Dodatkowe info: Sernik na zimno z delikatng nutka miety jest pyszny i orzezwiajacy.
Rewelacyjnie smakuje w upalne dni.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Galaretke brzoskwiniowg wymieszac
w 600 ml goracej wody, odtozy¢ do stezenia. Na
dno wytozonej papierem do pieczenia tortownicy
o $rednicy 22 cm utozy¢ ciasteczka.

KROK 2: Jezyny i borowki wsypac¢ do garnka,
dodac¢ cukier, 1-2 tyzki wody, rozgotowac,
wymieszac¢ cukrem z wanilig, przetrze¢ przez
sito, oziebié.

KROK 3: Galaretki agrestowe rozpusci¢ w 200
ml wrzgcej wody, lekko przestudzic.

Ser bialy i serek mascarpone zmiksowaé

z galaretkg agrestowa, podzieli¢ na dwie czesci.
Jedng cze$¢ wymieszac z syropem mietowym

i wytozy¢€ na ciasteczka do przygotowanej
tortownicy.

KROK 4: Drugg potowe masy serowej
wymieszaé z przecierem owocowym.

KROK 5: Wyla¢ na biatg warstwe, delikatnie
zamieszacé szpatutkg, odtozy¢ do stezenia.
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KROK 6: Na schtodzony sernik utozy¢ owoce
i zala¢ tezejaca galaretkg brzoskwiniowa.

Sernik pokroi¢ po catkowitym stezeniu.
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