gotuj w stylu eko.p!

. Maslaki z mascarpone

,‘. Barbara Struzyna

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

. . 2 porcje

. Skiadniki: maslaki, tyle ile uda sie znalez¢ -  mascarpone - 1 opakowanie - 250
cebula - $rednia - 2 szt. 9

masto lub olej do smazenia - - s0l - - do smaku
troche pieprz - - do smaku

. Dodatkowe info: Do sosiku uzytam dwie garstki malutkich, mtodziutkich maslaczkow.
To moje ulubione w smaku grzybki. Szkoda, ze znalaztam ich tak mato

ale i tak byto pysznie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Maslakom i maslaczkom obieramy
skorke z kapeluszy, przeptukujemy i kroimy na
mniejsze kawatki.

KROK 2: Na patelni wylewamy troche oleju

i wrzucamy pokrojong w kostke cebulke, solimy
i pieprzymy do smaku. Doktadamy maslaki

i dusimy ok. 10 minut. Na koniec dodajemy
mascarpone, mieszamy i jeszcze chwilke
dusimy wszystko razem. Posypujemy Swiezo
zmielonym pieprzem. Podajemy z natka
pietruszki i/lub pajdg chleba.

Smacznego!
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